
MENU ET CARTE 
DU SOIR

MENU EN 3  TEMPS (A  CHOIS IR  C I -DESSOUS) :  
ENTRÉE /  PLAT /  DESSERT -  34  €

ENTRÉES

Le foie gras  -  15 €
Mi-cuit ,  ananas v ictor ia et  f leur de sel  fumé

ou
La terrine de truite du ciron  -  15 €

Au hadock fumé et farce f ine de poisson
ou

Le bouil lon marin -  13 €
Aux algues fraîches,  champignons marinés,  o ignons brulés et  hui le  de sésame

MENU EN 4  TEMPS (A  CHOIS IR  C I -DESSOUS)  :  
1  OU 2  ENTRÉES /  PLAT /  1  OU 2  DESSERTS -  39  €

PLATS

L’onglet de bœuf bazadais  -  26 €
 Et sa moussel ine de pommes de terre de Noirmoutier ,  jus corsé au 

poivre de t imut
ou

L’espadon mi-cuit  -  25 €
Mariné au chinmozou,  pet its légumes glacés du moment et  son beurre 

de wakame
ou

Les ravioles  -  21  €
Aux champignons bruns,  crémeux truffé,  v ieux gouda râpé et basi l ic  pourpre

DESSERTS

Le gâteau basque-  12 €
Et sa glace au rhum, crème vani l le  et  croust i l lant de nougatine

ou
Le tropical  -  12 €

Fruit  du dragon,  passion,  moussel ine coco et tui le  de mangue
ou

Les fromages -  13 €
Sélect ion AOP de notre ami Gui l laume,  marmelade de fruit  du moment

Tous nos  plats  sont  fa i ts  maison,  cuis inés  avec  des  produits  frais  et  au maximum locaux.
 Cela  peut  entrainer  des  ruptures  de  stock ou des  modif icat ions  sur  certains  plats,  

veui l lez  nous  en excuser  par  avance.


